
KOUD

RODE MUL gebrande mulfilet - citrus - rosé azijn - 
krokante salami - piment d’Espelette

15

AARDPEER v  gepekelde cantharellen - Metsovone - 
radicchio - pijnboompitten

13.5

POMPOEN vgn pompoenzaadpraline - linzen uit Prespes - 
Korinthische rozijnen - salie

12.5

STEAK TARTARE ingelegde groene peperkorrels - 
gerookte eidooier  - gepekelde biet  - 
huisgemaakte brioche

14.5

WARM

‘KOKKINISTO’  vol au vent - runderstoof - schuim van 
Gruyère - spinazie - paddenstoelen 

15

CASSOULET kabeljauwwangen - ‘Kakkavia’ bouillon - 
katenspek - gerookte paling

15.5

RODE BIET vgn boerenkool - geroosterde gistolie - 
mierikswortel - seizoensgroentenjus - 
trompette de la mort

13

KNOLSELDERIJ v broodkruimels - kastanjeboter - gerookte 
amandel - groenten beurre blanc

13.5

CÔTE DE BOEUF – 
THE FRENCH WAY

vanaf 400 gr - dry aged Holsteiner –  
beurre noisette - sjalot – bieslook

per 100 gr. 12.5

CÔTE DE BOEUF – 
THE GREEK WAY

vanaf 400 gr - dry aged Holsteiner -  
ingelegde ui - oregano - citroen

per 100 gr. 12.5

SIDES

FRIET v friet van Frietboutique -  
huisgemaakte mayonaise

6

MAYROMATIKA  
SALADE vgn

zwarte oog bonen - wortel - selderij - 
dille - bergamotazijn

6.5

GRIEKSE SALADE v tomaat - feta - paprika - ui -  
kapperappels - komkommer

6.5

DESSERTS

‘HALVAS’ vgn chocoladesorbet - tahinicrème - Iraanse 
pistachepraline - pistachekoek

9.5

APPEL v seizoensappels - dragon - witte chocolade 
- Ikarisch honingijs - honeycomb 

12

ÉCLAIR v kastanjecrème - pompoen - 
gekarameliseerde hazelnoot - nootmuskaat

11.5

SELECTIE KAZEN 
VAN FROMAGERIE 
KEF (4) v 

peer, dadel en witte pepercompote - 
krokant flatbread

14.5


